
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cuisinier et agriculteur de métiers, le principe de ma crêperie est de vous proposer le maximum de produits issus de mon 

activité agricole, certifiée en Agriculture Biologique ; le complément est assuré par des producteurs locaux bios. 
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CRÊPERIE PAYSANNE 

 

NOS POUSSINS  Comté ; œuf, un peu de légumes (galette plus petite)..…….……….… 5,5 € 
 

 

Légumes et pesto du jour  
¤ Légume cuit : Cotes de Blettes à la béchamel et brises châtaigne 

¤ Légume salade : Légumes racines lacto-fermenter avec oseille et persil 

¤ Pesto d’estragon 

LA GRACE en mange debout : Comté, pesto, oeuf ….…….…………………...….….……..…… 6.5 € 
 

RONDE COMPLETE  Comté, œuf, pesto, 2 légumes du jour …………….…….….….…...…… 9,5 € 

 QUASI COMPLETE  Comté, œuf, pesto, 1 légume du jour ………………………..………........ 8,5 € 

 

GALETTES SALEES 
Recette unique : galette de pomme de terre (70 %) et farine de sarrasin (30 %) 

 

SUR LE POUCE en mange debout : Comté, œuf, pesto, légumes cuit……....…..…..…..…… 7 € 
 

AU POTAGER :  Pesto, 2 légumes du jour ……..…………………………….…………….…...…….. 6,5 € 
 



 

 

Crêpes et glace de la ferme 

Sucre d’acacia ou de thym ……..…….…………………….. 3€ 

Confitures de figue, raisin ou prune menthe………... 3€ 

Crème de châtaigne……………………………….............. 3,5€ 

 

 

 

 

Autres crêpes 

Sucre............................................................2,5€ 

Sucre et beurre clarifié....................................3€ 

Chocolat noir 70%…….....................................  3€ 

Suzette (beurre, sucre et citron)…................  3,5€ 

CREPES SUCREES 

Farine de blé variétés anciennes  et farine de châtaigne 

 

BOISSON DU JOUR «maison» 
Kéfir au jus de raisin, griottes et à la menthe-bergamote ……………..……..1,5€ 

Sirop maison de plante : basilic-citron ou sarriette………….……….1€ 

Infusion de verveine…………………..………………………….……….1€ 

Café…………………..………………………….……….1€ 

 

 
DESSERT DU JOUR «maison» 5€ 

 

Flan verveine à la châtaigne et sa gelée de mûre sauvage. 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NOS MENUS 

MENU RONDE DES CHAMPS : 15,5€ 

 
GALETTE complète : comté, œuf, 2 légumes, pesto 

******** 

DESSERTS DU JOUR « maison » 

******** 

BOISSON du jour ou sirop 
******* 

Café ou infusion 

MENUS 

MENU DECOUVERTE : 14€ 

 
GALETTE complète : comté, œufs, 2 légumes, pesto 

******* 

CREPE de la ferme ou glace maison à 3€ 

******* 

BOISSON du jour ou sirop 

******* 

Café ou infusion 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

GLACE DU JOUR «maison» 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La crêperie paysanne 

Sorbet mures sauvage 

                         Sorbet basilic citron 

15 cl……..………………….……….3€ 

25 cl……..………………….……….4.5€ 

 



                                                                                                                                

                  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

– –– 
 

La crêperie paysanne 
 MES PRODUCTIONS : 

¤ Productions agricoles : Légumes, petits fruits, plantes aromatiques, œufs, châtaignes 

¤ Produits transformés : Pestos, confitures, sucres de fleur, sirops, crème de châtaigne 

 

MES FOURNISSEURS - PRODUCTEURS : 

  Moulin de Mandy à St Lager de Bressac (07) : farine de blé  variété ancienne 

  Fromagerie Marcel PETITE des Granges Narboz (25) : comté, beurre 

  GAEC Du Tout un Tout à Châteauneuf-de-Vernoux (07) : farine de  sarrasin, huile de tournesol 

  SATORIZ St Péray (07) : huile d’olive, sésame, chocolat, lait 

 Ferme de Verdun (07 le béage) : pomme de terre 

 Maximilien Agneray : Courges, salade verte, radis, complément mesclun 

  

 

 

PRODUITS ALLERGENES : 

¤ PESTO : sésame 

¤ CREPES : œuf, produit laitier, gluten 

¤ Chocolat : Produit laitier 

¤ Dessert du jour : produit laitier, œuf 


